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RESUMEN
El presente estudio tuvo por finalidad evaluar el consumo de conservas
de pescado en la provincia de Tacnha, a través de la percepcidon por una
muestra poblacional determinada estadisticamente. Asi mismo se busco

evaluar la calidad fisico sensorial de estas conservas.

Para la evaluacion anterior se adquirieron 12 marcas diferentes de
conservas de pescado, con 4 unidades de cada una, tipo grated, habiéndose
encontrado que la gran mayoria de los productos analizados cumple con las
normas de rotulado y las disposiciones de PRODUCE y DIGESA en cuanto a
sefalar los cédigos y pesos sefialados en la etiqueta.

En relacién al consumo, los resultados mayoritarios son: un 60 %
conoce que las conservas de pescado tiene proteinas; 78 % estaria dispuesta a pagar
més de S/. 2,0 soles por lata de producto; un 54,1 % probablemente la compraria; un
94 % compraria una lata por dia; un 35,22 % compra la conserva en bodega, un 31,0
% en mercado; un 47 % de la poblacion conoce la presentacion en “grated”; un 89,21
% dijo que si consumiria las conservas de pescado; un 66,64 % consume pollo, un

10,5% conserva de pescado y un 17,0 % pescado fresco.

La calidad fisico sensorial, entendida como tal por la poblacién, se puede
decir que afecta poco en el consumo en los pobladores de la provincia de Tacna ya
que un 36 % de ella atribuye el no consumo al mal sabor y un 27,7 % al mal sabor del

contenido de la conserva.



INTRODUCCION

Las conservas alimenticias constituyen un alimento de fécil preparacion
porque vienen ya cocidas y listas para servir. En el caso de las conservas de

pescado, el valor agregado es su valor nutricional esperado en un plato coman.

En el caso particular de las conservas tipo "grated” (desmenuzado) de
pescado, éste es un producto de consumo popular por las caracteristicas de su
precio; no obstante su adquisicién y consumo ha ido variando en los ultimos

afos, cuyas causas requieren precisarse rapidamente y cuantificarse.

Uno de los factores, a priori, podria ser la calidad de ésta conserva, lo
cual requiere evaluarse dentro del consumo de una poblacién tan heterogénea,
tratdndose de un producto accequible a adultos, nifios, ancianos, hombres,

mujeres y publico en general.

Entonces es necesario conocer realmente cual es la calidad de este tipo,
dentro de la variedad ofrecida en el mercado, valorando para ello la calidad fisico

sensorial, que incluye aspectos de pesos, contenido, presentacion, y sabor.

De igual modo necesitamos conocer la percepciéon de ese publico
consumidor en una determinada regién a fin de precisar variables de consumo y
plantear algunas recomendaciones para un mejor empleo.

Por lo anterior sefialado se planteo la siguiente interrogante:

¢En qué medida la calidad fisica sensorial de las conservas de pescado
tipo grated afectard el consumo en la provincia de Tacna en el afio 20117



En el presente trabajo se planted el siguiente objetivo general:

Evaluar el consumo de conservas de pecado en relacion a su calidad

fisico sensorial en la provincia de Tacna en el afio 2011

Los objetivos especificos fueron:

e FEvaluar el consumo de conservas de pescado en la provincia de
Tacna en el afio 2011.

e Evaluar la calidad fisico sensorial de las conservas de grated que se
consumen en la ciudad de Tacna en el afio 2011

e Establecer si existe relacion entre la calidad fisico sensorial de las
conservas de pescado tipo grated y su consumo en la provincia de Tacna en el
afio 2011.

La hipotesis planteada fue la siguiente:

La calidad fisico sensorial de las conservas de pescado tipo grated

influye en su consumo en la provincia de Tacna en el afio 2011.



CAPITULO |

REVISION DE LITERATURA

1.1 ANTECEDENTES

El consumo de pescado en conserva representa, segun los ultimos datos,
presentados por PRODUCE, el 50% del total de conservas que se consumen en
nuestro pais (Industrias Pesqueras. Recuperado de

http://www.industriaspesqueras.com/noticias/mercados/19859/la_demanda de productos

del mar se mantiene solida.html. Consultado 02.07.2012).

Los ultimos datos sobre consumo presentados por PRODUCE ofrecen dos
conclusiones claras. Por un lado, los consumidores buscan alimentos saludables
y de calidad incidiendo en la idea de seguridad alimentaria y, por otro lado, en el
mercado de la ciudad cada vez existe una demanda mas elevada de alimentos
gue permitan un ahorro de tiempo porque son comodos y rapidos de preparar.
Aunque el 54% del consumo de los hogares se concentra en alimentacion
perecedera, cada vez existen mas oportunidades para los alimentos que
permiten distanciar el momento de compra del momento de consumo. Ante esta
circunstancia, este trabajo pretende revisar las principales caracteristicas del

consumo de pescados en conserva.

Por tanto, presenta algunos de los factores mas significativos que
repercuten, aumentando o aminorando, en el consumo de esta familia de
productos; el tamafio de la poblacién de residencia, el nimero de personas que
componen el hogar, el nivel socioeconémico, la presencia o no de nifios en la
familia, la tipologia del hogar y la edad o situacién laboral de la persona

encargada de realizar las compras van a ser algunas de las variables analizadas.


http://www.industriaspesqueras.com/noticias/mercados/19859/la_demanda_de_productos_del_mar_se_mantiene_solida.html.%20Consultado%2002.07.2012
http://www.industriaspesqueras.com/noticias/mercados/19859/la_demanda_de_productos_del_mar_se_mantiene_solida.html.%20Consultado%2002.07.2012

La distribucion territorial del consumo de pescados y moluscos en conserva
también se analiza en este articulo.

En cifras absolutas, los hogares consumen cerca de 175 millones de kilos,
los establecimientos de hosteleria y restauracion en torno a 29 millones de kilos
y las instituciones aproximadamente 3,5 millones de kilos; por tanto, el consumo
asciende a méas de 208 millones de kilos que, ademas, suponen un ligero
descenso con respecto a las cifras de consumo del afio 2005; conviene matizar
el desigual comportamiento, por un lado, de la demanda en los hogares que ha
crecido casi un 3% Yy, por otro, de la vertiente de consumo extra doméstica que

se ha minorado un 15% respecto al afio anterior.

Se detalla el consumo (millones de kilos) en pescado en conserva durante
el aflo 2006. En este producto, la participacion de los hogares es notablemente
superior a la conseguida desde la hosteleria y restauracion y las instituciones.
Asi pues, los hogares representan cerca del 85% del consumo total de
conservas de pescados y moluscos, las instituciones tienen una participacion
menor al 2% en el consumo, mientras que hosteleria y restauracion alcanzan

una significatividad en la demanda de este producto del 14% del consumo.

Existe un antecedente: la empresa MERCASA, en colaboracién con la
Sociedad Estatal de Participaciones Industriales (SEPI), ha elaborado un estudio
sobre el consumo de conservas pesqueras en los hogares espafoles. De dicho
estudio se han sacado dos claras conclusiones: la primera es la busqueda de
alimentos saludables por parte del consumidor, incidiendo en mayor medida en
su calidad y seguridad; la segunda es que se ha detectado un creciente aumento
en la demanda de alimentos rapidos de cocinar, aquellos que permiten un ahorro

de tiempo y que, por tanto, son faciles y comodos de preparar (Munimerca.

Alimentacion. Recuperado de
http://www.munimerca.es/mercasa/alimentacion 2009/index2.html. Consultado
04.07.2012).


http://www.munimerca.es/mercasa/alimentacion_2009/index2.html

El 54% del consumo de alimentos son productos frescos, y el 46%
restante corresponde a alimentacién ya preparada o facilitada para su consumo.
La diferencia de consumo entre ambos es minima ya que cada vez mas se
elaboran alimentos que permiten aumentar el tiempo entre el momento de su
compra y el de su consumo. Es aqui donde entran en juego las conservas,
especialmente las de pescado y mariscos. A las conservas de atun, que son las
gque mas se consumen, les siguen las sardinas, con un 7%, y los mejillones, con
un 6%.

Segun la localizacion geografica, la capacidad de los sistemas de
distribucion y las caracteristicas de los consumidores la demanda de conservas

pesqueras de las distintas comunidades autbnomas es variable. Ver Cuadro 1.

Cuadro 01: PANORAMA DEL MERCADO MUNDIAL DEL PESCADO

PANORAMA DEL MERCADO MUNDIAL DEL PESCADO (FUENTE: FAO)

2009 2010 2011 Variacion
estim. pronést. 2011 a 2010
Millones de toneladas %
BALANZA MUNDIAL
Produccion 144.,8 146,9 151,7 3,2
Pesca de captura 89,1 87.7 90,1 2,7
Acuicultura 55T 59,2 61,6 4.0
Valor del comercio
(miles de millones de délares
de exportaciones) 95,7 107,5 119,7 11,3
Volumen del comercio (peso vivo) 54,9 55,2 56,0 1,4
Utilizacion total 144.,8 146,9 151,7 3,2
Consumo humano 118,0 20 124,0 255
Piensos 20,0 177 20,3 14,4
Otros usos 6,8 8,1 73 -9,3

INDICADORES DE LA OFERTA Y LA DEMANDA
Consumo humano per capita:

Peces para la alimentacion (kg/afio) 1775 17,6 17,8 1@
de pesca de captura 9,1 9,0 9,0 -0,2
de acuicultura 8,2 8,6 88 2.8
indice de los precios del pescado! Variacion
(2002-2004=100) Ene-Oct 11 a

Annn An1A Anta S S )

Fuente: http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194cad4e59ff03385ed60c1d-
original.jpg



http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-original.jpg
http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-original.jpg

La FAO ha hecho publico recientemente su ultimo informe sobre “Perspectivas
alimentarias” en el que destacan que “la demanda subyacente de pescado y
productos pesqueros es sélida’. Ademas, en 2012, la demanda de los paises
emergentes podria impulsar la exportacion desde naciones desarrolladas a otras
en desarrollo, invirtiendo la tendencia habitual en los dltimos afios. Por otra
parte, del afio pasado destaca -aunque todavia se han de confirmar las
cantidades- el incremento del mercado internacional de productos del mar, tanto
en volumen como en valor, y el aumento del consumo humano per capita hasta
los 17,8 kg (Estaticos Ipmedios. Recuperado de
http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-
original.jpg. Consultado 02.08.2012).

Segun recoge el informe de FAO sobre “Perspectivas Alimentarias”, “los
mercados internacionales del pescado estan influenciados por la creciente
incertidumbre econdmica. Los importadores, procesadores y minoristas de los
grandes mercados de importacion estan disminuyendo las compras, y estan

menos dispuestos a concertar o aceptar contratos a largo plazo”.

Las consecuencias se reflejan en que, a nivel mundial, “los precios de
muchos productos pesqueros estan bajando, después de haber alcanzado los

niveles mas altos de todos los tiempos en marzo de 2011".

A pesar de lo que se podria deducir con estos antecedentes, los autores
del informe consideran que el balance final de 2011, una vez conocidos los datos
definitivos, no sera negativo, ya que los precios de algunas especies pueden
haber bajado, “la mayoria de las veces la causa consiste en la oferta mas que en
la falta de demanda”. Asi, afirman que “la demanda subyacente de pescado y
productos pesqueros es solida, y el estancamiento del consumo y de las
importaciones que se observa en algunos de los paises importadores habituales
se ve compensado por una animada demanda en los mercados emergentes de

Asia, Africa, el Oriente Medio, América del Sur y América Central.”


http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-original.jpg.%20Consultado%2002.08.2012
http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-original.jpg.%20Consultado%2002.08.2012

Los totales provisionales referidos a 2011 para el comercio internacional
de productos del mar reflejan un incremento, tanto en volumen como en valor de
las exportaciones, alcanzando los 119 700 millones de ddélares y los 56 millones

de toneladas comercializadas. Ver Cuadro 1.

Por lo que respecta al aflo en curso, las previsiones se tifien de
incertidumbre, pero “los grandes aumentos de la demanda registrados en el
mundo en desarrollo estan impulsando la produccién nacional y regional, y
favoreciendo las exportaciones desde los paises desarrollados hacia los paises

en desarrollo, en direccidon contraria a la habitual”.

155

130

105

L 'l 1 1 'l L L 1 1

1995 1997 1999 2001 2003 2005 2007 2009 20

Indice de la FAO para el pescado
Acuicultura Pesca de captur:

Fuente de datos: Consejo Noruego de Exportacion de Productos de Mar

Fuente: (Estéaticos Ipmedios. Recuperado de
http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-
original.jpg)

Figura 1: indice FAO para los precios del pescado (1995-2011)



http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-original.jpg
http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c1d-original.jpg

1.2 ANTECEDENTES HISTORICOS

Primeros afos

Luis Banchero Rossi nacio en Tacna el 11 de octubre de 1929, en una familia de

inmigrantes italianos de escasos recursos. Termind sus estudios secundarios en

el Colegio Nacional Italiano de Tacna y se gradué como ingeniero guimico en la

Universidad Nacional de Italia.

Comenzo6 a amasar su fortuna como vendedor de infinidad de productos: vinos
de la pequefa vinateria paterna, medias, discos, autos, tractores, cargamentos
de pifia de Trujillo hacia Tacna. Luego, vendio alcohol y aceite para motores. Fue

asi como conocio la ciudad de Chimbote, cuando adn no era la zona industrial

que él colaboré a crear.

Carrera
En 1955, con las utilidades de sus negocios, compré su primera fabrica

envasadora de conservas de pescados y la llamé «Florida». Para entonces, ya
contaba con un patrimonio de 100.000 soles. Después, adquirid barcos propios
para aminorar los costos de produccién (Banchero Rossi Luis. Recuperado de
http://es.wikipedia.or/wiki/Luis_Banchero Rossi. Consultado 01.07.2012).
CUADRO 2: DESEMBARQUE DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS C.H.D
TACNA

4.1.4 DEPARTAMENTCO TACHA: DESEMBARGQUE DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
DE CONSUMO HUMANC DIRECTO, SEGUN ESPECIE, 1998 - 2000 (tmib)

I DESTINDG DE COMSUMO 1998 19239 2000 af
TOTAL 2293 2829 1239
COMSUMO FRESCO 1683 1854 840
COMSERWAS 34 140 117
COMNGELADD ass 563 235
CURADCVSECOD 217 171 35
al | timestre

FUENTE: Dirsccion Regonal de Pesgueria - Tacna

FUENTE: INEI 2000. Conociendo Tacna — 2000. Tacna Peru


http://es.wikipedia.org/wiki/Tacna
http://es.wikipedia.org/wiki/11_de_octubre
http://es.wikipedia.org/wiki/1929
http://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Colegio_Nacional_Italiano&action=edit&redlink=1
http://es.wikipedia.org/wiki/Ingenier%C3%ADa_qu%C3%ADmica
http://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Universidad_Nacional_de_Italia&action=edit&redlink=1
http://es.wikipedia.org/wiki/Chimbote
http://es.wikipedia.org/wiki/1955
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En el afio 1999 se observa un incremento del 23,1% con respecto al afio 1998,
del total de productos hidrobiol6gicos desembarcados, en el departamento de
Tacha. En ambos afios, el mayor porcentaje de desembarque se destina al
consumo fresco, el 73,6% en el afio 1998, y el 65,5% en el afio 1999, le sigue en
segundo lugar el destino para congelado.

Para el afio 2000 al | Trimestre, se observa que el total de desembarque de
productos hidrobioldgicos, es el 43,8% de la produccion del afio 1999, lo que
indicaria que en este afio la pesca tendra una participacion mayor en el PBI
Departamental.

'I/- DPTO. TACNA: DESEMBARGQUE DE PRODUCTOS
HIDROBICLOGICOS, SEGUMN DESTING, 1998 - 2000
(tmb)

1854

o 1888
0O 1egs
0O 2000 &

CONSUMO COMSER VAS CONGELADO CURADOSECO
| FRESCO

S

FUENTE: INEI 2000. Conociendo Tacnha — 2000. Tacna Peru

Figura 2: Desembarque de productos hidrobiolégicos segun destino



CUADRO 3: PRODUCCION DE CONSERVAS DE PESCADO, TACNA

4.1.5 DEPARTAMENTO TACNA: PRODUCCION DE CONSERVAS, CONGELADC,
Y CURADO, 1997 - 99
{tmib)

MES TOTAL PRODUCCION

COMSERVAS I CONGELADO CURADD
1997 g | a24 1280 1M
1983 1787 118 1571 TG
1588 1646 158 1201 [=ls]

FUENTE: Cireccién Regional de Pesqueria - Tacna

Como se puede apreciar en la figura 2 el desembarco de productos
hidrobiolégicos, ha sido utilizado en su mayor proporcién para congelado, en los
diferentes afos de estudio. En el afio 1997 se utilizo el 58%, en el afio 1999 el
85% del total de la produccién.

Considerando la produccion, segun la utilizacion, se aprecia que en cuanto a la
produccion de conservas en el afio 1999 se produjo el 32,8% mas que el afio

anterior, en congelado disminuy6 en 10,8% y en curado aument6 en 13,2%.

' ™

DPTO. TACHA: PRODUCCION DE CONSERVAS, CONGELADD Y
CURADO, 1997 -99
{tmb)
1571
128 1401
o1287
m 1288
01288
111 78 25
v
COMNGELADC CURADC

FUENTE: INEI 2000. Conociendo Tacha — 2000. Tacnha Peru
Figura 3: PRODUCCION DE CONSERVAS DE PESCADO, TACNA
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1.3 CONSERVAS DE PESCADO

Para que una conserva sea catalogada apta para el consumo humano
debe superar distintos parametros de calidad asi como exhaustivos

controles técnicos de elaboracion (Isique, 2007; Ludorff, 2007).

i 3

J/

Fuente: (Isique, 2007)

Figura 4: Conserva de pescado en envase de hojalata

1.3.1 PREPARACION (MANUFACTURA)

La conserva es un procedimiento que consiste en envasar un producto en
un recipiente hermético y someterlo posteriormente a tratamiento térmico. De
esta manera se logra un producto estéril, de larga vida Gtil que no necesita
refrigeracion. Poner a disposicion del consumidor las conservas pesqueras no es
tarea facil ya que su elaboracién requiere estrictas normas de seguridad y su

comercializacion debe regirse por la calidad.

A la hora de elaborar las conservas existen tres normas basicas que

deben tenerse en cuenta:
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En primer lugar el envase debe ser integro, sin malformaciones o
rasguiios y debe cerrar herméticamente para soportar los procesos de
esterilizacién, manipulacion, transporte y almacenamiento y evitar la
contaminacion patégena o la alteracién del producto. El material del envase
debe ser resistente para impedir su deformacién o fundicion durante el

tratamiento a altas temperaturas.

En segundo lugar es importante llevar a cabo un correcto proceso de
esterilizacién. Las enzimas y microorganismos que producen la alteracién del
pescado se destruyen o quedan inactivadas con facilidad mediante la accion del
calor. De esta manera, debe someterse el producto a suficiente temperatura para
destruir microorganismos, en especial 'Clostridium’, o inactivar enzimas no
deseadas. Finalmente, aunque no menos importante, es la higiene que se debe
llevar a cabo durante todo el proceso de elaboracion. En este caso deben

tenerse en cuenta cuatro acciones:

. Limpiar el recipiente antes y después de su envasado hermético,
después del tratamiento térmico y siempre con agua clorada.

. Proteger las latas vacias durante su almacenamiento e
inspeccionarlas exhaustivamente antes de su manipulacion.

. Verificar la ausencia de defectos en las latas asi como la
integridad del envase y el correcto funcionamiento de los cierres
herméticos.

. Mantener en perfecto estado toda la maquinaria hecesaria para la
elaboracion del producto. Cualquier imperfeccion puede llevar a la

pérdida del producto.

Para su obtencion, el pescado llega a la industria sin visceras y ya
congelado. Debe ser de tamafio grande, sin piel y sin espinas. El primer paso
para la obtencion de la conserva pasa por descongelar el pescado y limpiarlo en

profundidad.
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La coccion también elimina la grasa y coagula las proteinas dando lugar

a una textura mas firme y de facil manipulacién.

Seguidamente se disminuye la temperatura y se lleva el producto a
refrigeracion. De esta manera su corte es mas facil. Para cortar se hace por la
mitad y en cada mitad se repite la operacién. Finalmente se envasa con la forma
deseada, ya sea en filetes, troncos o piezas mas grandes y se envasa en latas.
Se aflade aceite como liquido de gobierno, se cierra herméticamente, se

esteriliza de 115°C a 130°C durante 15 o 30 minutos y se enfria.

Para almacenar y adquirir el sabor del aceite, se deja la conserva a 30°C

durante dos semanas.

1.3.2 VALOR NUTRICIONAL: CONSERVAS DE PESCADO

Las conservas de pescado, alimento especialmente nutritivo por su alto
contenido proteico y de Omega 3, que ayudan a un buen desarrollo y
crecimiento del tejido cerebral y de la vista en los nifios, a regular la presion
sanguinea y a eliminar la grasa saturada que se forma en la venas (colesterol
malo) reduciendo de esta forma el riesgo de contraer enfermedades

cardiovasculares, trombosis e inflamaciones (Isique, 2007).

Como cualquier otra conserva, una de sus ventajas es que no necesitan
preparacion y, por tanto, se incorporan facilmente a la dieta. Si a esto, ademas,
le sumamos que las conservas no necesitan refrigeracion, son muy faciles de
abrir y una fuente de proteinas comoda y rapida, no es de extrafiar que su

consumo se dispare en verano.
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1.3.3 TIPO DE CONSERVAS

CLASIFICACION Y DEFINICION (NTP 2004.001)

CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS.- Son aquellos productos

envasados herméticamente y que han sido sometidos a esterilizacion comercial.

CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS AL NATURAL.- Es la conserva
elaborada a base de productos crudos, sazonados con sal y cuyo medio de

relleno es su propio liquido.

CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS EN AGUA Y SAL.- Es la
conserva elaborada a base del producto pre-cocido o no, al cual se le ha
agregado, como medio de relleno basico agua y sal en proporciones indicadas

en las NTPs correspondientes.

CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS.- Es la conserva elaborada a base
del producto pre-cocido, sazonado con sal y al cual se le ha agregado aceite

comestible como medio de relleno basico.

DESMENUZADO (GRATED).-

Es una mezcla de particulas de musculo de pescado que han sido reducidos a
un tamafio uniforme y pasan a través de un tamiz INDECOPI 12,7 mm.

El producto debe estar libre de escamas.

En lo posible, debera estar libre de piel, sangre coagulada, huesos y carne
oscura.

El contenido ocupara como minimo el 95% de la capacidad del envase.

El peso escurrido de este tipo de conserva, serd como minimo el 75% del peso
neto.

Segun la NTP 204.008 las conservas de atln, entre otras, también pueden ser

“desmenuzado o rallado (grated)”.
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ESTERILIZACION COMERCIAL .- Es el tratamiento térmico del contenido de un
envase en autoclaves o equipos equivalentes, después que el envase ha sido
llenado y cerrado herméticamente, a fin de destruir los microorganismos y

esporas viables en las condiciones normales de almacenamiento.

PESO BRUTO- Es el peso del envase y su contenido

PESO NETO.- Es el peso del contenido sin el envase

PESO ESCURRIDO.- Es el peso del contenido de envase al que se le ha
eliminado (el medio de relleno) o liquido de gobierno, segun las condiciones

establecidas para cada producto.

TARA.- Es el peso del envase completamente limpio y seco, al que se la ha

retirado solamente su contenido.

VACIO.- Es la diferencia entre la presion atmosférica y la presion interna del

envase.

ESPACIO LIBRE BRUTO.- Es la distancia vertical entre el nivel del producto

(generalmente la superficie del liquido) y el borde superior del envase.

ESPACIO LIBRE NETO.- Es la distancia vertical entre el nivel del producto

(generalmente la superficie del liquido) y la superficie interna de la tapa.

CODIGO 6 CLAVE.- Es el conjunto de simbolos (nimeros o letras), estampadas

en la tapa de la lata, y que sirven para identificar al lote.
1.3.4 REQUISITOS DE LAS CONSERVAS DE PESCADO

1.3.4.1 De materia prima

Los productos pesqueros utilizados en la elaboracion de conservas deben
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ser frescos, estar en buenas condiciones higiénicas y sanitarias, libres de

materias extrafias y cumplirdn con lo establecido en la NTP 041.001

1.3.4.2 Requisitos Sensoriales del producto

>

>

>

>

Ademas de requisitos sensoriales debera cumplir con lo siguiente:

Olor

Serd el caracteristico del producto, libre de olor a descomposicién y de
olores extrafios debidos a otras causas

Color

Seré uniforme y caracteristico del producto libre de decoloraciones o
ennegrecimientos anormales.

Sabor
Serd el caracteristico del producto, libre de sabores extrafios, debido a

otras causas.

Textura

Debera ser firme y propia del producto y no debera tener espinas duras

Vacio
El vacio minimo que deberan estas conservas, sera de 100 mm de

mercurio, referido a 760 mm de presion barométrica a 20°C.

Espacio Libre
El espacio libre neto que debera considerarse en cada envase sera del

5% como minimo (referido a condiciones normales).
Envases

Los envases utilizados para conservas de productos pesqueros, deberan

estar barnizados adecuadamente, segun la NTP 350.010.
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» Rotulado
Debera cumplir con la NTP 23:01.009 Rotulado de los Productos

Pesqueros Envasados.

1.3.5 CALIDAD FiSICO SENSORIAL DE LAS CONSERVAS (NTP 2004.001)

Para evaluar los aspectos fisico-sensoriales (organolépticos) de
cumplimiento de los requisitos de las conservas de productos de la pesca en
envases de hojalata, debera seguirse las instrucciones contenidas en la NTP
204.007. Ver anexo 02.

1.4 DEFINICION DE TERMINOS

Esterilizacion Comercial.- Es el tratamiento térmico del contenido de un
envase en autoclaves o equipos equivalentes, después que el envase ha sido
llenado y cerrado herméticamente, a fin de destruir los microorganismos y

esporas viables en las condiciones normales de almacenamiento.

Calidad.- Requisitos fisicos sensoriales que retne un determinado producto

alimenticio y que se espera cumplan con la satisfaccion del consumidor.

o Conserva de pescado grated: pescado desmenuzado o molido, envasado
herméticamente en recipientes de hojalata y sometido a un proceso de
estilizacion comercial.

o Consumo per-capita: cantidad de alimentos consumida por persona en un
espacio de tiempo, por lo general por afio (Isique, 2007) y (Estaticos
Ipmedios. Recuperado de
http://estaticos.ipmedios.com/media/1/1/1e58778ef194ca4e59ff03385ed60c
1d-original.jpg).
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CAPITULO Il

MATERIALES Y METODOS

2.1 DISENO Y TIPO DE INVESTIGACION

Caracterizacion o tipo del disefio de la investigacién

Segun Herndndez Sampieri (2002)) se trata de una investigacion no
experimental, ya que no se hacen variar intencionalmente las variables
independientes. Segun Bunge M. (2000), se trata de un disefio transversal
porgue se plantea la relacion entre diversas variables de estudio en la que los
datos se recolectan en un determinado corte puntual en el tiempo. Segun Azuela
(1) es descriptivo, ya que se enumeran las caracteristicas de algln concepto, sin
determinar sus interrelaciones y rango. Segun Terrones se trata de un disefio
prospectivo, lo cual indica las investigaciones que tienen por objeto la previsién a

largo término en el consumo del alimento especifico conservas de pescado.

e Métodos o técnicas empleadas
Métodos:

Segun Bunge M.(2000), se utilizé el método cientifico, ya que es un rasgo
caracteristico de la ciencia pura y aplicada el cual no es factible ni autosuficiente.
Segun Terrones, se empled el método inductivo, en el cual se basé en la
observacion directa de los hechos o fenbmenos en la experimentacion y en el

uso de las relaciones e influencias existentes entre ellos.



2.2 Variables

2.2.1 Consumo de conservas de pescado tipo grated en la Provincia de

Tacna (Variable Dependiente)

Se la define como el grado de consumo de conservas de pescado tipo grated en

la Provincia de Tacna durante el afio 2011.

Indicadores
¢ Poblacion de la Provincia de Tacna.
e Consumo de las conservas de pescado, segun sexo, edad y actividades.
e Cantidad y tipo de conservas de pescado que se consumen en la
Provincia de Tacna.
¢ Informacion sobre posibilidades de precio a pagar por las conservas de

pescado tipo grated.

2.2.2 Calidad fisico sensorial de conservas de grated (Variable
Independiente)
Se la define como la calidad consumida y esperada de las conservas de

pescado, tomando en cuenta aspectos fisicos y sensoriales

El nivel de calidad puede ser aceptable, cuando las caracteristicas de
calidad superan los estandares establecidos para este tipo de alimento y no

aceptable cuando los valores son bajos.

Indicadores
o Calidad fisica de la conserva de grated

o Calidad sensorial de la conserva de grated.
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2.3 Lugar de Realizacion

El presente proyecto se realizd6 en dos partes, de modo independiente
cada una de ellas. La primera, el andlisis fisico sensorial de las conservas de
pescado grated llevada a cabo en el Laboratorio de Tecnologia Pesquera de la
Escuela de Ingenieria Pesquera, Facultad de Ciencias Agropecuarias- UNJBG.

La segunda parte se refiere al trabajo de campo, realizado en toda la

provincia de Tacna que incluyd sus 10 distritos; en los cuales se aplicé las

encuestas de acuerdo al plan de muestreo establecido para el presente.

2.4 Poblacion y muestra de estudio

2.4.1 LaPoblaciéon

La poblacion (N) estuvo constituida por la poblacién de la Provincia de Tacna, es

decir 262 731 habitantes.La provincia de Tacna se divide en diez distritos,

segun el cuadro 4:

CUADRO 4: POBLACION DE LA PROVINCIA DE TACNA

DISTRITO POBLACION %
(habitantes)
Tacna 94 428 35,94
Alto de la Alianza 35439 13,49
Calana 2625 0,99
Ciudad Nueva 34 231 13,03
Coronel Gregorio Albarracin L. 68 989 26,25
Inclan 4 064 1,55
Pachia 1945 0,75
Palca 1221 0,48
Pocollay 17 113 6,53
Sama 2 387 0,92
TOTAL 262 731 100,00

Fuente: INEI, 2009.Compendio Estadistico: 2008-09, del Departamento de

Tacna.
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2.4.2 Muestra

Para determinar el tamafio de la muestra (n), se considerd los siguientes
aspectos, que permitieron obtener el nimero "n” de habitantes encuestados:
- Nivel de confiabilidad 95% (Z = 1.96)
- Margen de error o permitido (e =0,05)
- Probabilidad de ocurrencia del fenémeno 50% (P = 0,5)
- Tamaiio de la poblacion de (N =262 731)
Para muestras finitas se empled, segun, Sampieri, (2010), la siguiente

formula;

Nz, P(1-F)

N-1e? + z2,P(1-P)

De acuerdo a ello se hall6 la muestra “n” a encuestar que es igual:

n = 384 habitantes
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CUADRO 5: POBLACION Y MUESTRA DE ESTUDIO (PROVINCIA DE

TACNA)
DISTRITO POBLACION (N) [ MUESTRA (n)
(habitantes) (habitantes)

Tacna 94 428 138
Alto de la Alianza 35439 52
Calana 2625 4
Ciudad Nueva 34 231 50
Coronel G. Albarracin L. 68 989 101
Inclan 4 064
Pachia 1945 3
Palca 1221
Pocollay 17 113 25
Sama 2387 3

TOTAL 262 731 384

Fuente: Elaboracion propia a partir de INEI, 2009.Compendio Estadistico:
2008-09, del Departamento de Tacnha.

2.5 MATERIALES Y/O INSTRUMENTOS

2.5.1 Para la evaluacién de la calidad fisico sensorial de las conservas de

pescado grated

o Para evaluar la calidad fisico sensorial se emple6 lo siguiente:
EQUIPOS E INSTRUMENTOS: balanzas, abrelatas sanitario, tenaza,
alicate, micrémetro, vacuémetro, probetas, fuentes
El proyecto permitié determinar y evaluar las medidas usuales del sello de

muestras de conservas de pescado grated, que se expenden en el mercado
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local; determinar y evaluar el traslape tedrico y real de la sutura de la lata, asi

como evaluar sensorialmente (olor, color, sabor, textura, apariencia) y determinar

los pesos caracteristicos de las mismas (peso bruto, peso neto, peso escurrido,

peso sin liquido de gobierno, volumen de liquido de gobierno). Se adquirieron,

en la localidad, no menos de cuatro (4) unidades de conservas de pescado

grated de sendas doce (12) marcas comerciales disponibles en las ferias y

mercados locales.

La metodologia empleada estuvo de acuerdo a las siguientes NTP

(Normas Técnicas Peruanas) sefialadas a continuacion:

\

2.5.2

NTP-204.001 (1980) Conservas de productos pesqueros. Generalidades.
NTP-204.002 (1981) Conservas de productos pesqueros. Clasificacion.
NTP-204.007 Conservas de productos de la pesca en envases de
hojalata. Métodos de ensayos fisicos y organolépticos.

NTP-204.008 (1982) Conservas de productos pesqueros. Conservas de
Atun.

NTP-204.016 (2005) Conservas de productos pesqueros (sardinas y
analogos),

NTP-204.017(1984) Conservas de productos de la pesca en envases
herméticamente cerrados. Tabla de puntuacion de defectos para la
calificacion.

NTP-204.018(1979) Conservas de productos de la pesca en envases
herméticamente cerrados. Conservas de caballa.

NTP-204.020 (1983) Rotulado de los productos pesqueros envasados.

Para evaluar el Consumo de Conservas de Pescado tipo grated en la

provincia de Tacna

Se llevaron a cabo encuestas y entrevistas en un determinado sector de

la poblacién conocido como muestra, la cual fue estimada segun el item 2.4.2,

con la finalidad de evaluar la percepcion de su consumo. Ver anexo 01.
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INSTRUMENTOS:
e Paralas entrevistas y cuestionarios
Entrevista.- Es la comunicacion establecida entre el investigador y el
sujeto de estudio a fin de obtener respuestas verbales a las interrogantes
planteadas sobre el problema propuesto. Se estima que este método es mas
eficaz que el cuestionario, ya que permite obtener una informacion mas

completa.

Cuestionario.- Es el método que utiliza un instrumento o formulario
impreso, destinado a obtener repuestas sobre el problema en estudio y que el
investido o consultado llena por si mismo.

El cuestionario puede aplicarse a grupos o individuos estando presente el
investigador o el responsable de recoger la informacién, o puede enviarse por

correo a los destinatarios seleccionados en la muestra.

2.6 TRATAMIENTO Y PROCESAMIENTO DE DATOS

Los datos obtenidos de las encuestas y entrevistas fueron procesados con
Excel con la finalidad de obtener la media aritmética y los gréficos del porcentaje
correspondiente a la frecuencia de los respectivos datos.

La informacion recopilada fue procesada con la ayuda de software
computarizados (EXCEL) Se establecio en primer lugar el nivel de calidad de las

conservas de pescado; luego, el nivel de consumo de los pobladores.
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CAPITULO llI

RESULTADOS Y DISCUSION

3.1 DEL ROTULADO DE LAS CONSERVAS DE PESCADO

Este es un aspecto que muchas veces el consumidor confia plenamente
en lo que se le dice o lee en la etiqueta. Y algunas veces puede ser inducido a
un error de apreciacion del contenido; otras puede convertirse en una estafa
cuando el usuario ilustrado detecta que lo obtenido no coincide con lo que él
pagé por el producto. En este sentido, en el Cuadro 6 se puede observar la
informacién mas relevante y de caracter obligatorio, segun las normas de
rotulado y etiquetado para conservas de pescado. Segun ello se observé, en
primer lugar que todas las conservas tienen un Codigo dado por PRODUCE para
todas las fabricas de conservas de pescado, donde se indica el tipo de pescado,
liquido de gobierno, fecha de produccion y vencimiento; un Registro Sanitario,
otorgado por DIGESA; un Registro SANIPES, segun PRODUCE; un Cdadigo de
Barras, que es netamente optativo y comercial pues si no lo tuviera no podria ser
comercializado en super mercados, dado la necesidad contable logistica para
ello; segun se aprecia solo una marca “ FRANDORI” (grated de anchoveta)
procedente de una fabrica de Chimbote no presento dicho cadigo.
Un aspecto comercial igualmente importante es la denominacion del producto y
la declaracién de los ingredientes, que algunas veces puede también inducir a

un engafio cuando se declara o se sefiala algo que no esté en el contenido.



3.2 DE LA CALIDAD FiSICO SENSORIAL DE LAS CONSERVAS

Los resultados correspondientes al analisis fisico sensorial de las
conservas de grated, realizados a una docena de diferentes marcas, obtenidas
por cuadriplicado, en el mercado local en ferias y bodegas se muestran el

Cuadro 7.

3.2.1 Del analisis fisico

e Aspecto del envase exterior interior
Todas las muestras de conservas analizadas tuvieron una apariencia
normal, es decir sin signos de algin abollamiento u otro. Ver fotos en el

Anexo 10.

e Vacio
Las medidas del vacio para las diferentes marcas de conservas tuvieron
valores muy variados los cuales oscilaron entre 0 y 7 c¢cm de mercurio;
siendo el valor promedio recomendado de 4 a 10 cm; es decir los

resultados se pueden considerar como aceptables.

e Espacio libre neto
El espacio libre de las diferentes muestras de conservas analizadas varié
entre 2 y 5 mm; siendo el promedio recomendado de 3 mm. Esto tiene
una relacion directa con el grado de vacio del envase; segun se aprecia

las conservas analizadas tienen un espacio libre y vacio normales.
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Peso bruto

El peso total o0 peso bruto para las conservas en estudio varié entre 189 a
219 gramos; considerandose cantidades muy variadas, lo cual no influye
en la calidad sensorial, pero si en la calidad comercial si esta es
detectada como un defecto al momento de comprar el producto.

Tara

El peso correspondiente al envase vacio, es decir cuerpo y tapa, oscild
entre 35 y 36 gramos, es decir el peso que corresponde a las
indicaciones dadas por los fabricantes de envases de hojalata, que es de
36,8 gramos. Las variaciones, en los pesos obtenidos, pueden deberse a
los errores en el manipulador al momento de pesar.

Peso neto

El peso neto oscilé entre 152 y 173 gramos, es decir en algunos casos,
sobre todo para las conservas de marca “Fanny”, “Anchomar” vy
“Marinero”; siendo que el peso neto promedio comercial, segin norma
debe ser de 170 gramos, muchas veces no es advertido por el
consumidor, por lo que se constituye en un defecto de calidad comercial
mas no sanitario.

Peso escurrido

El peso escurrido que vario entre 111y 146 gramos nos da una idea de
la cantidad de liquido de gobierno agregada al producto, que algunas

vVeces es agua, sal; otras agua, saly aceite.
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3.2.2 Del Andlisis sensorial
e Presentacion del contenido
El contenido del producto, que se aprecia como una apariencia del mismo,
se observa en el Anexo 10, constituye un atractivo especial al abrir la conserva y
proceder a su degustacion.. En cuanto a ello fue también bastante variado
debido al color sobe todo.
e Olor
El olor es un indicador del tipo de especie, liquido de gobierno y a veces la
intensidad del tratamiento térmico. En cuanto a las conservas analizadas, en
general se aprecié un olor descrito como NORMAL,; siendo el olor caracteristico
para este tipo de producto.
e Color
El color del producto, también es un indicador de calidad sensorial. En
este caso segun se aprecia en el Anexo 10, este varié desde un color parado
MAas 0 menos oscuro a un pardo amarillento mas o menos claro. Esto depende
también de la cantidad de musculo negro que se aproveche del pescado
precocido al momento de envasar.
e Sabor
El sabor de cualquier producto, juega, definitivamente, un rol demasiado
importante en la aceptacion sensorial del mismo. Las variaciones observadas se
catalogaron como NORMALES, siendo tipicas a pescado grated.

e Textura
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La textura de la variedad de muestras analizadas se catalogb como
NORMAL, siendo ella un producto de consistencia firme caracteristica en este
tipo de alimento.

e Liquido libre

La cantidad, calidad y variedad del liquido libre en cada una de las
muestras fue también muy variada; y se convierte en un aspecto que contribuye
a la calidad comercial del mismo.

e Sal (sazbn)

En cuanto a la sazén, o intensidad de sal percibida al gusto en las
diferentes muestras de conservas analizadas también se encontraron como
NORMALES, siendo este atributo bastante controlado en la fabricacién de este

alimento.

3.2.3 Del Analisis del cierre de la lata

El andlisis de los cierres de un envase es de extrema importancia en el
grado de conservacion y/o durabilidad de un producto; pues de ello depende la
hermeticidad que se haya dado al envase en el momento de emplear el doble
cierre.
En la mayoria de las conservas analizadas se pudo observar, ver Cuadro vv, un
porcentaje de SOBREPOSICION ligeramente por encima del promedio
recomendado por la norma (45 a 56 %); habiéndose encontrado que Iso valores

fluctuaron entre 48 y 63 %, es decir se puede precisar que estos valores
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predicen un buen sellado y por lo tanto una conservabilidad del producto, de

mediar un buen vacio y un buen tratamiento térmico.
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CUADRO 6 : ANALISIS DE INFORMACION ROTULADO DE CONSERVAS DE PESCADO TIPO GRATED

MUES cODIGO REG. SANIPES MARCA CODIGO DE DENOMINACION DENOMINAC. F.DE F.DE P.N. P.E.
TRA COMERCIAL BARRAS INGREDIENT PROD. | VENCIM. | (@ | (9
01 XJIGND- R.S RSPNDFCACNO 106 | GLORIA 7751271009300 GRATED DE JUREL en agua | Jurel, aguay sal 14.08.10 14.08.14 170 130

DON FERNANDO SANIPES y sal
CHIMBOTE ANCASH
02 HCKJO- R.S PNPHCACN 4007 CAMPOMAR 7750408000913 DESMENUZADO DE | Jurel, aceite vegetal, | -------- 11.2015 170 136
111094 SANIPES- PIURA PESCADO en aceite vegetal agua y sal
03 CAGJSD RSPNAGPPCN1507 COMPASS 7751158378352 GRATED DE JUREL en agua | Jurel, aguay sal 08.03.11 08.03.15 170 120
SANIPES y sal
04 SFGNSB RSPNSFPPCN2309 FANNY 7750885008402 GRATED DE  SARDINA | Sardina Peruana | 22.01.11 01.15 170 120
SANIPES PERUANA en agua y sal (Engraulis ringens),
aguay sal
05 XHGNA-04352 RSPNDFCACNO111 BAYOVAR 7750261000570 GRATED DE PESCADO Caballa, aceite de 06.16 170
SANIPES soya, aguay sal
06 AE GNU RSPNPECLCNO111 SOL AZUL 775516700105 GRATED DE ATUN Atln, aceite vegetal, | 14.03.11 14.03.16 170 120
SANIPES-CALLAO en aceite vegetal aguay sal 2
07 CFDAA- RSPNCFCACN0209 ANCHOMAR 7751271010269 GRATED DE ANCHOVETA | Anchoveta, aguay sal 13.01.11 05.15 160 120
CONS. PESQ. EL | SANIPES CHIMBOTE ENAGUAY SAL
FERROL ANCASH
08 ERMS9 2115T RSPNEICACN1107 FRANDORI | =--eeemeemmoemcoeeees GRATED DE ANCHOVETA Anchoveta | - 10.15 170 125
SANIPES CHIMBOTE-SANTA seleccionada, agua y
ANCASH sal refinada
09 IMDJA RSPNAPCACN 3107 CALANA 7750305244229 GRATED DE PESCADO ensu | ------=----- 06.01.11 06.01.15 165 135
SANIPES-  ANCASH aceite natural
CHIMBOTE
10 PCGHN3 RSPNCCCACNO111 MARINERO 7751158005586 GRATED DE ANCHOVETA en | Anchoveta, aguay sal 21.09.11 09.15 150 110
SANIPES aguay sal
11 AGS01 RSPNPNSACN0310 MONTEALTO 7750463002143 GRATED DE SARDINAS Sardinas, 18.07.11 18.07.15 170 120
SANIPES CHICLAYO- aguay sal
LAMBAYEQUE
12 GSR017 KH18 LOT N | RSPIGPTACN 0910 PERFECTA 7750408002078 GRATED EN ACEITE Atdn, aceite agua y sal 18.08.10 18.08.14 170 130
5062 SANIPES- THAILANDIA

Fuente: Elaboracion propia

P.N.: PESO NETO

P.E.: PESO ESCURRIDO
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CUADRO 7: RESULTADOS PROMEDIOS DEL ANALISIS FiSICO SENSORIAL DE CONSERVAS DE PESCADO

GRATED
NUMERO DE MUESTRA

CARACTERISTICA 1 |2 |3 4 5 6 7 8 9 10 |11 |12
l. FISICA
ASPECTO DEL ENVASE

EXTERIOR

INTERIOR
CIERRE
VACIO (en mm de Hg) 7 2 0 2 4 13 |4 6 3 4 33 |34
ESPACIO LIBRE NETO (mm) 5 3 3 2 2 2 3 2 2 2 3 3
PESO BRUTO (g) 204 | 205 | 219 [ 199 [ 210 | 206 | 195 [ 208 | 205 | 189 | 195 | 196
PESO SIN LIQUIDO (9) 146 146 150 116. 155 120 125 127 119 112 110 109
TARA (g) 3% |37 |37 34 37 36 35 36 36 37 |35 36
PESO NETO (g) 169 168 182 165 173 170 160 172 169 152 160 160
PESO ESCURRIDO (g)
II. SENSORIAL
PRESENTACION DEL CONTENIDO
OLOR N N N N N N N N N N N N
COLOR N N N N N N N N N N N N
SABOR N N N N N N N N N N N N
TEXTURA N N N N N N N N N N N N
SAL (SAZON) N N N N N N N N N N N N
LIQUIDO LIBRE (g)
Il OBSERVACION

Fuente: Elaboracion propia

32



CUADRO 8: RESULTADOS PROMEDIOS DE ANALISIS DE LOS CIERRES DE CONSERVAS DE GRATED DE
PESCADO, DE DIVERSAS MARCAS

NUMERO DE MUESTRA
CARACTERISTICA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
(en mm)
ALTURA (h) 2.56 2,92 2.9 2,19 3.04 28 28 2,99 29 28 24 23
PROFUNDIDAD DE TAPA 41 4,42 42 39 5,0 40 | - 5 43 45 44 42
GANCHO CUERPO (Gc) 1.32 1,83 1.95 1.975 2,02 2,20 1.39 2,02 181 213 1,38 1,39
GANCHO TAPA (G) 1.75 1,96 20 1.79 1.84 1,48 181 1,78 1,98 185 1,82 1,84
ESPESOR DE TAPA (er) 0,24 0,26 0,26 0,24 0,25 0,24 0,20 0,25 0,25 0,24 0,26 0,24
ESPESOR DE CUERPO (ec ) 021 022 0,20 021 0,20 0,20 0,18 0,19 0,22 0,20 0,21 0,22
SOBREPOSICION (en %) 43, 55 63 56 48 56 41 49 55 71 63 63

Fuente: Elaboracion propia

FORMULA PARA HALLAR LA SOBREPOSICION:

% TRASLAPE O SOBREPOSICION =(Gt + G¢c +1l.1er - h)x100/h -1,1(2er +ec)
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3.3 DEL CONSUMO DE CONSERVAS DE PESCADO TIPO GRATED EN LA
PROVINCIA DE TACNA

Esta segunda parte del presente trabajo cubre la informacion obtenida a través
de la percepcion de la poblacion de la provincia de Tacna en sus 10 distritos,
realizada mediante los cuestionarios que se detallan a continuacion, habiéndose

obtenido los resultados que se sefalan en los siguientes cuadros y figuras:

3.3.1 DEL ENTREVISTADO
3.3.1.1 Sexo

CUADRO 09: DISTRIBUCION DE LA MUESTRA DE ESTUDIO

POR SEXO
DISTRITO MUESTRA VARON MUJER
(habit) Fr % Fr %
Tacna 138 63 45,65 75 54,35
A. Alianza 52 16 30,77 36 69,23
Calana 4 1 25,00 3 75,00
Ciudad Nueva 50 20 40,00 30 60,00
Cnel. G. Albarracin 101 51 50,50 50 49,50
Inclan 6 3 50,00 3 50,00
Pachia 3 1 33,33 2 66,67
Palca 2 1 50,00 1 50,00
Pocollay 25 12 48,00 13 52,00
Sama 3 0 0,00 3 100,00
TOTAL 384 168 43,75 216 56,25

Fuente: Elaboracion propia
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DISCUSION:

Del Cuadro 9 y la Figura 5 pueden anotarse en primer lugar que en
la muestra poblacional de la provincia de Tacna, en sus diez distritos
predomind el elemento femenino encuestado, el cual, para el caso de
Sama alcanzé un 100,0 %. Este primer parametro hace indicar que las
respuestas pueden ser inducidas segun el pensar del elemento femenino
y de la responsabilidad que puedan adoptar en el hogar.

Caso diferente fueron los distritos de Gregorio Albarracin, Palca y
Pocollay cuya presencia fue pareja en cuanto a varones y mujeres casi
un 50 % en cada uno de ellos.

Distribucion de Muestra por Sexo
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40
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10

SEXO

B VARON %

B MUJER %

DISTRITOS

Fuente: Elaboracién propia

Figura 5: Distribucion de la muestra de estudio por sexo
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3.2.1.2 VIVIENDA
CUADRO 10: TIPO DE VIVIENDA DE LA POBLACION
MUESTRAL
DISTRITO MUESTRA PROPIA ALQUILADA
(habit.) Fr % Fr %
Tacna 138 108 78,26 30 21,74
Alto de la Alianza 52 22 42,31 30 57,70
Calana 4 00 00,00 4 100,00
Ciudad Nueva 50 30 60,00 20 40,00
Cnel G. Albarracin 101 59 58,42 42 41,58
Inclan 6 6 100,0 0 0,00
Pachia 3 2 66,67 1 33,33
Palca 2 2 100,00 0 00,00
Pocollay 25 22 88,00 3 12,00
Sama 3 2 66,67 1 33,3
TOTAL 384 253 63,89 131 34,1

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 10 y la Figura 6 se aprecia que en los distritos de

Tacna (78,26 %), Inclan (100,0 %), Palca (100,0 %), Pocollay (88 %);

Gregorio Albarracin ( 58,42 %) predomina la vivienda propia, aspecto

importante que podria influir, de alguna manera, en la respuesta,

preferencias y consumo de conservas de pescado; lo propio no ocurrié
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con la poblacion muestral de los distritos de Calana (100,0%) y de Alto de

la Alianza ( 57,70 %), donde predomina la vivienda alquilada.

Viviendade la Poblacion Muestral
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DISTRITOS

Fuente: Elaboracién propia

Figura 6: Tipo de vivienda de la poblacion muestral, provincia

Tacna
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3.2.1.3 RANGO DE EDAD DE LA MUESTRA DE ESTUDIO

CUADRO 11: EDAD (en afios)DE LA POBLACION MUESTRAL

DISTRITO MUESTRA 18 - 30 31-41 42 - 60 mas 60
(habit.)

Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 23 16,7 50 36,2 56 40,6 9 6,5
A. Alianza 52 10 19,2 16 30,8 26 50,0 0 0,0
Calana 4 0 0,0 2 50,0 1 25,0 1 25,0
C. Nueva 50 13 26,0 7 14,0 23 46,0 7 14,0
Cnel G.A. 101 12 11,9 46 45,6 25 24,8 18 17,8

Inclan 6 0,0 1 16,6 3 50,0 33,3

0 2
Pachia 3 0 0,0 2 66,7 1 33,3 0 0,0
Palca 2 0 0,0 1 50,0 1 50,0 0 0,0
2 0
0 0

Pocollay 25 8,0 10 40,0 13 52,0 0,0
Sama 3 0,0 0 0,0 3 100,0 0,0
TOTAL 384 60 818 | 135 | 3498 | 152 | 4717 | 37 96,6

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 11 y Figura 7 se tiene que la muestra poblacional
correspondiente al Distrito de Sama (100,0 %) presenta la poblacion de
mayor edad, es decir entre 42 y 60 afos, mientras que los Distritos de
Pachia (66,67 %), Tacna (36,2 %), Alto de la Alianza (30,8 %), Calana
(50,0 %), Gregorio Albarracin (45,6 %), Palca (50,0 %) y Pocollay (40 %),
muestran una edad promedio de 31 a 41 afios.

En los demas distritos predomina la edad entre 42 y 60 afios, tales
son los casos de Tacna (40,6 %), Alto de la Alianza (50,0 %), Ciudad
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Nueva (46,0 %), Inclan (50,0 %) Pocollay (52,0 %). Se puede colegir que
esta es el mayor rango de edad de la poblaciéon encuestada en general,
siendo por lo tanto los que mas influyen en las respuestas sobre

preferencias de consumo

Rango de Edad Poblacional Muestral
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Fuente: Elaboracién propia

Figura 7: Edad (en afios) de la poblacion muestral provincia

Tacna

39



3.2.1.4 INSTRUCCION

CUADRO 12: GRADO DE INSTRUCCION DE LA POBLACION

MUESTRAL
DISTRITO MUEST laria. 2aria. Super. Otros
(habit)

Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 0 0,0 47 34,1 91 65,9 0 0,0
A. Alianza 52 21 40,4 21 40,4 10 19,2 0 0,0
Calana 4 2 50,0 2 50,0 0 0,0 0 0,0
Ciudad Nueva 50 17 34,0 27 54,0 6 12,0 0 0,0
C.G. 101 42 41,6 46 455 13 12,9 0 0,0

Albarracin
Inclan 6 5 83,3 1 16,66 0 0,0 0 0,0
Pachia 3 0 0,0 2 66,67 1 33,33 0 0,0
Palca 2 1 50,0 1 50,0 0 0,0 0 0,0
Pocollay 25 5, 20,0 14 56,0 6 24,0 0 0,0
Sama 3 3 100,0 0 0,0 0 0,0 0 0,0
TOTAL 384 96 | 419,3 | 161 | 413,32 | 127 | 167,33 | O 0,0

Fuente: Elaboracién propia

DISCUSION:

Del Cuadro 12 y la Figura 8 se aprecia que el grado de instruccion
gue mas predomina en las diferentes muestras poblacionales es de
instrucciéon secundaria para los distritos de Pachia (66,67 %), Pocollay
(56,0 %), Gregorio Albarracin (45,5 %), Palca (50,0 %), Ciudad Nueva
(54,0 %), Calana (50,0 %) y Alto de la Alianza (40,4 %).

Para los distritos de Inclan (83,3 %) y Sama (100,0 %) predomina
mas el grado de instruccidn primaria; esto se explica probablemente como
es légico a la actividad agricola, que es la principal en dichos lugares. En

cambio en el distrito de Tacna (65,9 %) el grado de instruccion que mas
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predomina es superior. También esto se explica debido a la actividad

propia de la gente que habita en los cascos urbanos de la ciudad.

Indudablemente que el grado de instruccion en una determinada
poblacion influird fuertemente en la seleccion de respuestas frente a un
cuestionario que mida gustos, preferencias o conocimientos sobre
determinados productos y pueda tomar alguna decision respecto al

consumo de los mismos.

El grado de instruccion influira en la selecciéon de un determinado
producto, dado que el conocimiento acerca de las bondades del mismo

sera decisivo al momento de decidir por tal o cual producto.

Grado de Instruccion de la Poblacion Muestral
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Fuente: Elaboracién propia
Figura 8: Grado de instruccion de la poblacion muestral provincia

Tacha
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3.3.2 DEL CONSUMO DE ALIMENTOS

3.3.2.1 ¢{Qué consume mas diariamente?

CUADRO 13: MAYOR CONSUMO DE ALIMENTO POR LA
POBLACION MUESTRAL

DISTRITO (h:::ni P. FRESC CONSERV. POLLO RES CERDO
Fr % Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 | 12 8,7 3 2,17 114 | 82,6 6 4,35 3 2,17
A. 52 | 13 25,0 3 577 33 | 63,46 2 3,84 1 1,92
Alianza
Calana 4 1 25,0 1 25,0 2 50 0 0,0 0 0,0
C. Nueva 5 | 21 42,0 3 6,0 23 46,0 3 6,0 0 0,0
Cnel G.A. 101 | 25 | 24,75 8 7,92 59 58,4 4 3,96 5 4,95
Inclan 6 2 33,33 0 0,0 4 66,67 0 0,0 0 0,0
Pachia 3 0 0,0 0 0,0 3 100,0 0 0,0 0 0,0
Palca 2 0 0,0 1 50,0 1 50,0 0 0,0 0 0,0
Pocollay 25 3 12,0 2 8,0 20 80,0 0 0,0 0 0,0
Sama 3 0 0,0 0 0,0 2 66,67 1 33,33 0 0,0
TOTAL 384 | 77 | 170,78 | 21 | 104,86 | 261 | 663,8 16 | 51,48 9 9,04

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 13 y Figura 9 se puede apreciar que en casi todos los
distritos, Tacna (82,6 %), Alto de la Alianza (63,46 %), Ciudad Nueva
(46,0 %) G. Albarracin (58,4 %), Inclan (66,67 %), Pachia (100,0 %),
Pocollay (80,0 %), Sama (66,67 %) a excepcion de Palca (50,0 % pollo y
50,0 % pescado en conserva) predomina el consumo de carne de pollo,

como es de saber es un articulo alimenticio preferido en la gran mayoria
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de los pobladores peruanos y siempre esta presente, sin necesidad de
publicidad alguna.

En los distritos de Ciudad Nueva (42,0 %), Inclan (33,33 %) y
Albarracin (24,75 %) se aprecia un notable consumo de pescado fresco.
Tan solo en Palca (50,0 %) y en Calana (25,0 %) se nota una notable
presencia de consumo de conserva de pescado., siendo esto muy escaso

en los demas distritos de la provincia de Tacna.

Mayor Consumo de Alimentos de la Poblacion
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Figura 09: Mayor consumo de alimentos por la poblacion muestral,

provincia Tacna
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3.2.2.2 ¢ Consumiria conservas de pescado? 0Si; 0ONo

CUADRO 14: CONSUMO POTENCIAL DE CONSERVAS DE
PESCADO POR LA POBLACION MUESTRAL

DISTRITO MUESTRA S NO
(habitantes) Fr % Fr %
Tacna 138 115 | 83,33 | 23 16,66
Alto de la Alianza 52 45 86,54 7 13,46
Calana 4 3 75,0 1 25,0
Ciudad Nueva 50 40 80,0 10 24,75
Coronel G. Albarracin 101 76 75,25 25 24,75
Incléan 6 6 100,0 0 0,0
Pachia 3 3 100,0 0 0,0
Palca 2 2 100,0 0 0,0
Pocollay 25 23 92,0 2 8,0
Sama 3 3 100,0 0 0,0
TOTAL 384 316 | 892,12 | 68 107,87

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 14 y la figura 10 se puede apreciar el consumo
potencial de conservas de pescado, por parte de la poblacion muestral en
la mayoria de los distritos de la provincia de Tacnha. Solo en el caso de las

muestras poblacionales de los distritos de Tacha (23,0%), G. Albarracin
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(25,0 %) y Calana (25%) se observé una débil respuesta a una negativa
potencial de consumo de conserva de pescado.
Se puede advertir que la gran mayoria de los distritos de la

provincia de Tacna estaria dispuesta a consumir conserva de pescado.
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Fuente: Elaboracién propia

Figura 10: Consumo potencial de conservas de pescado por la
poblacién muestral, provincia Tacna
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3.3.3DE LA CALIDAD DE LAS CONSERVAS DE PESCADO
CONSUMIDAS

3.2.3.1 ¢, CUALES SON LAS CONSERVAS QUE MAS CONOCE?
(0Sélido; OFilete; OGrated (desmenuzado); COtro (sefiale):

JQUE marca?  .vveeeeeeieiieen,

CUADRO 15: CONSERVAS MAS CONOCIDAS POR LA POBLACION

MUESTRAL
DISTRITO MUEST SOLIDO FILETE GRATED OTRO
(habit)

Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 44 31,9 59 42,8 35 25,3 0 0,0
A. Alianza 52 6 1154 | 26 50 20 | 38,46 0 0,0
Calana 4 1 25,0 0 0,0 3 75,0 0 0,0
C. Nueva 50 6 12,0 20 40,0 21 42,0 3 6,0
Cnel. G.A. 101 8 79 25 24,8 63 62,4 5 4,95
Inclan 6 5 83,33 0 0,0 1 16,67 0 0,0
Pachia 3 0 0,0 0 0,0 3 100,0 0 0,0
Palca 2 1 50,0 0 0,0 1 50,0 0 0,0
Pocollay 25 8 32,0 2 8,0 15 60,0 0 0,0
Sama 3 2 66,67 1 33,33 0 0,0 0 0,0
TOTAL 384 81 | 320,33 | 133 | 198,93 | 162 | 469,82 | 8 10,95

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 15 y Figura 11 se advierte que las conservas de pescado
mas conocidas son las del tipo grated o desmenuzado por los distritos de
Pachia (100,0%), Palca, y Calana (75,0 %).
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Los distritos de Inclan (83,33 %), Sama (66,67 %) y Palca /50,0 % )

reconocen la presentacion de SOLIDO para conservas de pescado.

En general se puede afirmar que la gran mayoria de los pobladores de la
provincia de Tacha conoce las conservas de pescado grated lo que hace

suponer que alguna vez podrian haberla consumido.

En Tacna distrito (42,8 %) y en Alto de la Alianza (50,0 %) es mas
conocida la presentacion de conserva de pescado en forma de filete, lo que nos
da una idea de la necesidad de reforzar el conocimiento de conserva tipo grated,

si el objetivo fuera difundir este popular producto.
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Fuente: Elaboracion propia
Figura 11: Conservas de pescado mas conocidas por la

poblacién muestral, provincia Tacha
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CUADRO 16: MARCAS DE CONSERVAS COMERCIALES MAS
PREFERIDAS POR LA POBLACION MUESTRAL

DISTRITO MUEST MARCAS PREFERIDAS DE CONSERVAS
(habit.)

Tacna 138 Bayovar, Compas, Fanny, Anchomar
A. Alianza 52 Fanny, Gloria, Compas, Anchomar
Calana 4 Fanny, Gloria, Compas, Anchomar
C. Nueva 50 Fanny, Gloria, Compas, Anchomar
Cnel. G.A. 101 Fanny
Inclan 6 Fanny
Pachia 3 Fanny
Palca 2 Fanny
Pocollay 25 Fanny
Sama 3 Fanny, Compas
TOTAL 384

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 16 y Figura 11 se aprecia que dentro de las marcas
comerciales, de conservas de pescado, que se expenden en la localidad,
predomina fuertemente la marca FANNY, habiéndose posesionado en todos los

distritos de la provincia de Tacna.
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Las otras marcas comerciales de pescado también conocidas en los
demas distritos son GLORIA, ANCHOMAR, COMPAS y BAYOVAR.

Esto significa que si existiera la necesidad de introducir una nueva marca
de conserva de pescado en la localidad se tendria que desplegar un gran
esfuerzo de marketing a fin de buscar la aceptacion y/o preferencia de la nueva

marca a introducir.

Sama .
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Pachia
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A. Alianza
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LEYENDA
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[ ARCA ANCHOMAR
- MARCA FANNY
- MARCA BAYOVAR

Fuente: Elaboracion propia

Figura 12: Marcas Comerciales de Conservas de pescado mas

preferidas por la poblacion muestral, provincia Tacna
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3.2.3.2 ;D6nde COMPRA HABITUALMENTE LAS CONSERVAS DE
PESCADO?
OBodega; OSupermercado; OMercado; [OFerias.

CUADRO 17: LUGARES DONDE COMPRA CONSERVAS LA
POBLACION MUESTRAL

DISTRITO MUEST Bodega Supermercado Mercado Ferias
(h:lgt.) Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 29 21,0 | 35 | 2536 | 35 | 25,36 | 39 | 28,26
A. Alianza 52 13 25,0 3 577 | 20 | 38,46 | 16 | 30,77
Calana 4 4 1000 | O 0,0 0 0,0 0 0,0
C. Nueva 50 25 50,0 3 6,0 20 | 40,0 2 4,0
Cnel. G.A. 101 46 45,5 8 7,9 30 | 29,7 | 17 | 16,8
Inclan 6 0 0,0 0 0,0 0 0,0 6 | 100,0
Pachia 3 2 66,67 | O 0,0 1 |[3333| 0 0,0
Palca 2 0 0,0 0 0,0 1 [3333| 0 0,0
Pocollay 25 11 44,0 1 4,0 11 | 44,0 2 8,0
Sama 3 0 0,0 0 0,0 0 0,0 3 |100,0
TOTAL 384 130 | 352,17 | 50 | 49,03 | 119 | 310,85 | 85 | 287,83

Fuente: Elaboracién propia

DISCUSION:

Del Cuadro 17 y Figura 13 se tiene que el lugar de la adquisicion
de conservas de pescado en el distrito de Tacna es indiferente y
variado; mientras que el distrito Alto de la Alianza un 38,46 % lo
hace en mercados y un 30,77% en ferias, un 25 % en bodegas y

apenas un 5,77 % en supermercados.
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En los distritos de Ciudad Nueva y Gregorio Albarracin se sigue un

patron similar, en

los cuales se encuentra distribuida

preferencias de modo casi uniforme.

las

En los distritos de Inclan y Sama el patron de preferencia se orienta

definitivamente, segun las encuestas, a realizar las compras en las

ferias, dada la idiosincrasia y actividad de dicha poblacién
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Fuente: Elaboracion propia
e Figura 13: Lugares donde compra conservas la

muestral, provincia Tacha
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3.2.3.3 SI COMPRA CO,NSERVAS DE PESCADO GRATED ¢QUE
CANTIDAD CONSUMIRIA?
01 lata/dia; 02 lata/dia; O3 latas/dia; OMas que las anteriores

CUADRO 18: CONSUMO POTENCIAL DE CONSERVAS DE
PESCADO POR LA POBLACION MUESTRAL

DISTRITO MUESTRA 1 lata/ dia 2 lata/ dia 3lata/dia | Masq, las
(habit) anteriores

Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 123 | 89,13 9 6,52 3 1217 3 |217
A. Alianza 52 42 80,77 | 10 | 1923 | 0 | 00| O | 00
Calana 4 4 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
C. Nueva 50 50 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
Cnel G.A. 101 71 703 | 30 | 29,7 0 |00| O |00
Inclan 6 6 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
Pachia 3 3 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
Palca 2 2 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
Pocollay 25 25 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
Sama 3 3 1000 | O 0,0 0 |00| O |00
TOTAL 384 329 | 9402 | 49 | 5545 | 3 | 217 | 3 |217

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 18 y Figura 14 se tiene en cuanto al consumo potencial
que la mayoria de los distritos (Tacna (89,13 %), Alto de la Alianza (80,77
%), Calana (100,00 %), Ciudad (100,0 %), Gregorio Albarracin, (70,3 %),

Inclan (100,00 %), Palca (100,00 %), Pachia (100,00 %), Pocollay (100,00
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%) y, Sama (100,00 %) consumirian apenas una lata de conserva de

pescado por dia

Tan solo en el distrito de Alto de la Alianza (19,23 %) se observa
una escasa preferencia a consumir 2 latas por dia de conserva de
pescado. Esto hace suponer que la frecuencia de consumo de este

importante producto no es de tanto arraigo en la mayoria de los distritos

de la provincia de Tacna.
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Fuente: Elaboracién propia

Figura 14: Consumo potencial de conservas de pescado por la

poblacion muestral, provincia Tacna
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3.2.3.4 ; PORQUE CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO TIPO
GRATED?

O oyxo; o

CUADRO 19: RAZONES POR LAS QUE LA POBLACION
MUESTRAL CONSUMIRIA CONSERVAS DE
PESCADO GRATED

DISTRITO MUESTRA El precio Alimentan Facil de Costumbre
(habit) bien preparar

Fr % Fr % Fr % Fr %

Tacna 138 38 27,54 50 36,33 41 29,71 9 6,52
A. Alianza 52 3 5,77 29 55,77 17 32,7 3 577
Calana 4 0 0,0 2 50,0 2 50,0 0 0,0
C. Nueva 50 0 0,0 33 66,0 14 28,0 3 6,0
Cnel G.A. 101 25 24,75 13 12,87 42 41,58 21 20,79
Inclan 6 1 16,66 4 66,67 1 16,66 0 0,0
Pachia 3 0 0,0 2 66,67 1 16,66 0 0,0
Palca 2 0 0,0 1 50,0 1 50,0 0 0,0
Pocollay 25 2 8,0 10 40,0 13 52,0 0 0,0
Sama 3 0 0,0 1 33,33 2 66,67 0 0,0
TOTAL 384 69 82,72 | 145 | 477,62 | 151 | 400,68 | 36 39,08

Fuente: Elaboracién propia

DISCUSION:

Del Cuadro 19 y Figura 15 se observa las razones que hacen
suponer el consumo de conservas de pescado y se tiene que en el caso
de Tacna un 36,33 % menciona que lo hacen por que alimenta bien, un
29,71 % por su facil preparacion, un 27,54 % por el precio y un 6,52 %
por costumbre. Esto guarda relacion con el nivel cultural de la zona

urbana, lo cual evidentemente puede influir en el tipo de respuesta.
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De igual modo Alto de la Alianza (55,77 %), Ciudad Nueva (66,0
%), Inclan (66,67 %), Pachia (66,67 %), Palca (50,0 %), Pocollay (40,0
%) Calana (50,0 %), Sama (33,3 %) sefialan que lo hacen por que

alimenta bien. Esto hace presuponer que dicha poblacion conoce acera

de las bondades nutricionales del pescado en conserva.
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Figura 15: Razones por las que la

poblacibn muestral

consumiria conservas de pescado grated provincia Tacna
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3.2.3.5 ¢ POR QUE NO CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO
TIPO GRATED?
(I; O; O; O; OOtro

CUADRO 20: RAZONES POR LAS QUE LA POBLACION MUESTRAL
NO CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO GRATED

DISTRITO MUEST | Mala calidad No alimentan El sabor Son muy
RA baratas
(habit.) Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 47 | 34,06 | 47 | 3406 | 23 | 1666 | 21 | 1522
A. Alianza 52 23 | 44,23 3 577 3 577 23 | 44,23
Calana 4 1 25,0 1 25,0 1 25,0 1 25,0
C. Nueva 50 27 54,0 0 0,0 3 6,0 20 40,0
Cnel G.A. 101 25 | 2475 | 38 | 3762 | 17 | 16,83 | 21 | 20,79
Inclén 6 0 0,0 3 50,0 3 50,0 0 0,0
Pachia 3 1 33,33 0 0,0 2 66,67 0 0,0
Palca 2 0 0,0 0 0,0 2 100,0 0 0,0
Pocollay 25 7 25,0 5 20,0 10 40,0 3 12,0
Sama 3 1 33,33 1 33,33 1 33,33 0 0,0
TOTAL 384 132 | 276,7 | 98 | 205,78 | 65 | 360,25 | 89 | 157,24

Fuente: Elaboracién propia

DISCUSION:

Del Cuadro 20 y Figura 16 se observa importantes razones del
supuesto rechazo al consumo de conservas de pescado por parte de la
poblacidon muestral en Tacna y se encontré6 que en el caso de Palca
(100,0%) y Pachia (66,67 %) un gran porcentaje atribuye al sabor,
aspecto que debe ser abordado tecnolégicamente.
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Los distritos de Alto de la Alianza (44,23%), Ciudad Nueva (54 %),
Pachia (33,0%) y Sama (33,0%) en menor cantidad atribuyen el no

consumo a la mala calidad.

En la mayoria de los casos el precio no es un indicador de no
consumo de las conservas de pescado, solo Alto de la Alianza (44,23 %),
Ciudad Nueva (40,0 %), Calana (25,0 %) y G. Albarracin (20,77 %)
sefalan esta causa como un factor negativo al consumo de este producto.
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Fuente: Elaboracion propia

Figura 16: Razones por las que la poblacion muestral, provincia

Tacna, no consumiria conservas de pescado grated
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3.2.3.6 ¢ PUEDE DECIR HASTA QUE PUNTO ESTARIA DISPUESTO A
COMPRARLAS?

CUADRO 21: DISPOSICION DE COMPRA DE LA POBLACION
MUESTRAL POR LAS CONSERVAS DE PESCADO GRATED

DISTRITO MUESTRA | Lacompraria | Probablemente No sé si la Seguro
(habit.) siempre la compraria compraria no la
compraria
Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 76 | 55,07 | 59 | 42,75 3 2,17 0 0,0
A. Alianza 52 20 | 3846 | 30, | 57,69 2 3,84 0 0,0
Calana 4 2 50,0 2 50,0 0 0,0 0 0,0
C. Nueva 50 17 34,0 30 60,0 3 6,0 0 0,0
Cnel G.A. 101 51 50,5 38 | 37,62 4 3,96 8 792
Inclan 6 3 50,0 3 50,0 0 0,0 0 0,0
Pachia 3 1 33,33 2 66,67 0 0,0 0 0,0
Palca 2 1 50,0 1 50,0 0 0,0 0 0,0
Pocollay 25 5 20,0 15 60,0 5 20,0 0 0,0
Sama 3 1 33,33 2 66,67 0 0,0 0 0,0
TOTAL 384 177 | 414,65 | 182 | 5414 | 17 | 3597 8 792

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 21 y Figura 17 se observa la disposicion o actitud de
compra del poblador hacia las conservas de pescado, donde se tiene
como respuesta que la gran mayoria de los encuestados sefiala que

probablemente la compraria, Tacna (42,75 %), Alto de la Alianza
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(57,69%), Ciudad Nueva (60,0 %), Pachia (66,67 %), Pocollay (60,0 %) y
Sama (66,67 %).

La actitud de “probablemente la compraria” ocupa un segundo lugar
en las posibilidades de compra de este producto conserva de pescado,

por parte de los pobladores de la provincia de Tacna.

Disposicion de Compra de la POblaciéon Muestral por las
Conservas de Pescado Grated
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Fuente: Elaboracién propia

Figura 17: Disposicién de compra de las conservas de pescado
grated por la poblacion muestral, provincia Tacha
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3.2.3.7 ¢QUE PRECIO ESTARIA DISPUESTO A PAGAR POR UNA
LATA DE CONSERVA DE PESCADO GRATED
(DESMENUZADO)?

CUADRO 22: DISPOSICION DE PAGO DE LA POBLACION
MUESTRAL POR LAS CONSERVAS GRATED

DISTRITO MUESTRA S/.1.00 Hasta S/1.50 | S/.2.00 6 mas
(habit.)
Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 0 0,0 18 13,04 | 12,0 86,96
A. Alianza 52 0 0,0 7 13,46 45 86,54
Calana 4 0 0,0 0 0,0 4 100,0
C. Nueva 50 0 0,0 3 6,00 47 94,0
Cnel G.A. 101 13 12,87 17 16,83 71 70,3
Inclan 6 0 0,0 6 100,0 0 0,0
Pachia 3 0 0,0 0 0,0 3 100,0
Palca 2 0 0,0 1 50,0 1 50,0
Pocollay 25 3 12,0 0 0,0 22 88.0
Sama 3 0 0,0 0 0,0 3 100,0
TOTAL 384 13 24,87 55 | 211,33 | 317 775,80

Fuente: Elaboracién propia

DISCUSION:

Del Cuadro 22 y Figura 18 se observa la disposicion de pago por
una lata de conserva de pescado y se puede observar que la gran
mayoria de los encuestados de la provincia de Tacna esta dispuesto a

paagar mas de soles por una unidad de este producto.
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Tan solo en el caso de Inclan estaria dispuesto a pagar hasta S/.
1,50 por lata de producto conserva de pescado, y Palca con un 50,0 % ..

Es muy escasa la poblacion que pagaria S/. 1,00 solo el caso de
G. Albarracin con un 12,87 %, donde se tendria algun sector de la

poblacién con economia carente o en otro caso no les agradaria este

producto.
Disposicion de pago de la Poblacion Muestral
por las Conservas Grated
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Fuente: Elaboracion propia

Figura 18: Disposicion de pago de las conservas de pescado
grated poblacion muestral, provincia Tacna
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3.2.3.8 ¢(CREE QUE LA CONSERVA DE PESCADO GRATED TIENE
NUTRIENTES?

CUADRO 23: CONOCIMIENTO DE LA POBLACION MUESTRAL
SOBRE LA CALIDAD ALIMENTICIA DE LAS CONSERVAS DE
PESCADO GRATED

DISTRITO | MUESTRA Tiene Tiene Tiene Tiene
(habit) Proteinas | Vitaminas Grasas Harinas
Fr % Fr % Fr % Fr %
Tacna 138 94 | 68,12 | 29 | 21,01 9 6,52 6 4,35
A. Alianza 52 23 | 4423 | 29 | 5577 | O 0,0 0 0,0
Calana 4 0 0,0 4 1000 | O 0,0 0 0,0
C. Nueva 50 30 | 60,0 | 20 40 0 0,0 0 0,0
Cnel. G.A. 101 72 | 7129 | 21 20,8 8 7,92 0 0,0
Inclan 6 2 | 3333 | 3 50,0 0 0,0 1 16,67
Pachia 3 1 1333 | 2 | 6667 | O 0,0 0 0,0
Palca 2 2 1000 | © 0,0 0 0,0 0 0,0
Pocollay 25 22 | 88,0 3 12,0 0 0,0 0 0,0
Sama 3 3 1000 | O 0,0 0 0,0 0 0,0
TOTAL 384 249 | 5983 | 11 | 36625 | 17 | 1444 | 7 21,01

Fuente: Elaboracion propia

DISCUSION:

Del Cuadro 23 y Figura 19 se observa un aspecto muy importante
en la nutricién diaria de la poblacion, y es que tanto los encuestados de
los distritos de Tacna (68,12 %), Ciudad Nueva (60,0 %), Gregorio
Albarracin (71,29 %), Palca (100,0 %), Pocollay (88,0 %) y Sama (100,0

%) sefialan que las conservas de pescado contienen nutrientes en forma
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de proteina; esto conocimiento es muy importante ya que es la razén de
ser de un alimento que tiene debe ser consumido diariamente para cubrir
los requerimientos proteicos de los seres vivientes de actividad variada
diaria.. Caso de Calana, un gran porcentaje sefala a este nutriente como
vitaminas, lo cual podria suponer una confusién en el conocimiento por
parte de la poblacion, que merece ser abordado por la universidad.

Son muy escasos los pobladores encuestados que sefialan que tienen

grasa y harinas, tales como los de G. Albarracin (7,92%) y Tacna (6,52 y 4,35

%); aspecto importantisimo en el consumo de alimentos carnicos.

Conocimiento de la Poblacion sobre la calidad
alimenticia de las Conservas de Pescado Grated
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Fuente: Elaboracion propia

Figura 19: Conocimiento de la poblacion muestral sobre la calidad

alimenticia de las conservas de pescado grated
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CONCLUSIONES

1. En relacién al consumo de conservas de pescado: las encuestas
realizadas a los pobladores de la provincia de Tacha en general, sefialan que un
60 % conoce que las conservas de pescado tiene proteinas; 78 % estaria
dispuesta a pagar mas de S/. 2,0 soles por lata de producto; un 54,1 %
probablemente compraria la conserva; un 94 % compraria una lata por dia; un
35,22 % compra la conserva en bodega, el resto lo hace en mercados y ferias;
tan solo un 47 % de la poblacién conoce la presentacion en “grated”; un 89,21 %
dijo que si consumiria las conservas de pescado; un 66,64 % consume pollo, un

10,5% conserva de pescado y un 17,0 % pescado fresco.

2. Respecto a la calidad fisica sensorial de las conservas de pescado
grated que se consumen en la ciudad de Tacna se tiene en primer lugar
respecto al rotulado, que la gran mayoria cumple con las normas de rotulado y
otras de DIGESA e ITP. Presentan el Codigo de PRODUCE; Registro SANIPES;
Cddigo de Barras, asi como Fecha de Produccién y de Vencimiento; a excepcion
de una sola marca desconocida. En relacion al contenido el Peso Neto, la mitad
de ellas se encuentran entre 168 a 170 gramos. En relacion a los cierres todas
las muestras analizadas presentan un % de TRASLAPE aceptable entre 49 a 63

%.

3. La calidad fisico sensorial, entendida como tal por la poblacion, se
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puede decir que afecta poco en el consumo en los pobladores de la provincia de
Tacha ya que un 36 % de ella atribuye el no consumo al mal sabor y un 27,7 % a

la mala calidad del contenido de la conserva.
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RECOMENDACIONES

1. Se recomienda que otros tesistas retomen este tipo de trabajos
puntualizando aspectos puramente tecnoldgicos que requieran mejorarse dentro

de la carrera como un aporte a la misma.

2. Se recomienda que la Escuela de Ingenieria Pesquera/ FCAG/ UNJBG
tome en cuenta los aspectos evaluados en la conserva de pescado, pudiendo
servir como modelo para otros estudios similares con otros productos pesqueros

procesados, tales como congelado, seco salado, embutidos, etc.

3. Que el Ministerio de la Produccion vea la pertinencia de emplear estos

datos a fin de promocionar y difundir los productos pesqueros en la poblacion,

tomando en cuenta la situacién de marginalidad.
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ANEXO 01:
FORMATO DE ENCUESTA SOBRE CONSUMO DE CONSERVAS
PESCADO

DISTRITO:

3 DEL ENTREVISTADO

3.7SEXO: OVARON ; OMUJER

3.8VIVIENDA: OPROPIA; OALQUILADA; OOTRA

S.9EDAD (8A0S): «ui ittt

3.10 INSTRUCCION: OPrimaria; OSecundaria; 0 Superior; COtra:

4 DEL CONSUMO DE ALIMENTOS

2.1 ¢ QUE CONSUME MAS DIARIAMENTE?
OPESCADO FRESCO; OCONSERVAS; OPOLLO; ORES;
OCERDO; OOTRO (senale)

2.2 ; CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO? 0OSi; ONo

5 DE LA CALIDAD DE LAS CONSERVAS DE PESCADO Y SU
CONSUMO

3.1 ( CUALES SON LAS CONSERVAS QUE MAS CONOCE?
0Solido; OFilete; OGrated (desmenuzado); OOtro (sefiale):
SQUE MArCa?....ccceeeeeeeeeeiiieeeeeeens

3.2 ¢ PORQUE CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO
GRATED?
OEl precio; OCalidad; OCostumbre; OLa marca; ONo sabe/no
opina

3.3 SI COMPRA CONSERVAS DE PESCADO GRATED ¢QUE
CANTIDAD CONSUMIRIA?
01 lata/dia; 02 lata/dia; O3 latas/dia; OMas que las anteriores

3.4 ;Dénde COMPRA HABITUALMENTE LAS CONSERVAS DE
PESCADO?
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OBodega; OSupermercado; OMercado; [OFerias.

3.5 ¢ POR QUE CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO TIPO
GRATED?

OPrecio; OAlimentan bien; OFacil de preparar; 0OOtro

3.6 ¢, POR QUE NO CONSUMIRIA CONSERVAS DE PESCADO TIPO
GRATED?

OMala calidad; ONo alimentan; OEI sabor; OSon muy baratas; OOtro

3.7 ¢ PUEDE DECIR HASTA QUE PUNTO ESTARIA DISPUESTO A
COMPRARLAS?

OLa compraria siempre; OProbablemente la compraria;
ONo sé si la compraria; OSeguro no la compraria.
5.7¢QUE PRECIO ESTARIA DISPUESTO A PAGAR POR UNA LATA
DE CONSERVA DE PESCADO GRATED (DESMENUZADQ)?
0S/. 1.00; OHasta S/1.50; 0S/. 2.00 6 mas
3.9 ¢ CREE QUE LA CONSERVA DE PESCADO GRATED TIENE

NUTRIENTES?
OProteinas, OVitaminas; OGrasas; OHarinas.
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ANEXO 02:

NORMA TECNICA PERUANA: CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA
PESCA EN ENVASES DE HOJALATA. Métodos de Ensayo Fisicos y
Organolépticos. NTP 204.007

1. OBJETO

La presente norma establece métodos de ensayos fisicos y organolépticos para
determinar los requisitos de las conservas de productos de la pesca en envases
de hojalata.

2. METODOS DE ENSAYO fisicos y organolépticos
2.1  Aspecto del envase

2.1.1 Aspecto Exterior
2.1.1.1 Procedimiento: Se determina a simple vista la presencia de los
siguientes defectos:
a) Fugas de liquido
b) Hinchazon
c) Grietas, rajaduras u otros defectos superficiales en la
hojalata
d) Abolladuras que puedan afectar la hermeticidad del envase.
e) Corrosion
f) Pérdida de barniz y litografia
g) Rotulos deteriorados (desgarrados, sucios, destefiidos, etc.).
h) Otros.
2.1.1.2 Informe.- En el informe se debe indicar cualquiera de los
defectos mencionados en 2.1.1.1

2.1.2 Aspecto Interior
2.1.2.1 Procedimiento: Se determina a simple vista la presencia de los
siguientes defectos:
a) Coloracion anormal.
b) Perforaciones por mal estampado (troquelado).
c) Corrosion de la hojalata.
d) Presencia anormal de soldadura
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e) Pérdida o desprendimiento de barniz.
f) Otros

2.1.2.2 Informe .- En el informe se debe indicar cualquiera de los
defectos mencionados en 2.1.2.1

2.2 Determinacion de las Medidas del Cierre.- Se realiza de acuerdo a la
NTP correspondiente

2.3 Vacio o Presion Interior

2.3.1 Aparatos
Maquina eléctrica registradora de vacio 6 vacudémetro del tipo de
“punzon”

2.3.2 Procedimiento

a) En caso de utilizarse la maquina eléctrica, se seguira las instrucciones
del fabricante.

b) En caso de utilizarse un vacuémetro de punzén; se perfora con el
vastago del punzon protegido por una empaquetadura hermetica, la
superficie limpia de la lata, manteniendo el vacuometro perpendicular
al envase y se efectua la lectura.

2.3.3 Informe.- El vacio se informa en milimetros de mercurio

2.4  Espacio Libre Neto
2.4.1 Aparatos:
a) Abridor de latas de tipo rotativo
b) Una regla y una reglilla graduada en milimetros
¢) Un tornillo micrométrico para medir profundidad

2.4.2 Procedimiento
1° Se mide con el tornillo micrométrico el espacio comprendido entre el
borde superior y la tapa del envase. Se hace esta medicion en 4 sitios
diferentes y se obtiene un promedio.
2° Se corta la tapa, con el abridor rotativo y se levanta en forma cuidadosa
para que no se deforme el borde superior del envase.
3° Con regla y reglilla.- Se coloca la regla de perfil, transversalmente sobre
la costura del cierre superior del envase y la reglilla perpendicular a ella.
Se desliza la reglilla de manera que su extremo inferior roce la superficie
del material envasado. Se lee la distancia comprendida entre esta
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superficie y el borde inferior de la regla. Se hace esta medicion en 4 sitios
diferentes y se obtiene un promedio.

2.4.3 Informe.- La diferencia entre el promedio obtenido en 3°y 1°, expresado
en milimetros (mm) es el espacio libre neto.

2.5  Determinacion de Pesos
2.5.1 Peso Bruto (PB).- Se pesa el envase comercial completo y se
expresa este peso en gramos.

2.5.1.1 Peso _sin_liguido.- Se corta parcialmente la tapa del envase y con
cuidado se deja escurrir todo el liquido durante 5 minutos
aproximadamente. EIl liquido se recibe sobre una probeta graduada,
para la determinacion del liquido libre. Se pesa el envase comercial
con el contenido que queda en él. Se expresa este peso en gramos.

2.5.1.2 Tara (T).- Abierto totalmente el envase se vierte con cuidado todo el
contenido sobre un tamiz ITINTEC N° 10 (2,0 mm) previamente
tarado. Se limpia, enjuaga, seca y se pesa el envase incluyéndose la
tapa. Se expresa este peso en gramos.

2.5.2 Peso neto (PN).- La diferencia entre el peso bruto y la tara es el
peso neto.

2.5.3 Peso Escurrido.- La diferencia entre el peso del tamiz ITINTEC N°
10 (2,0 mm) con su contenido vy la tara del mismo, es el peso
escurrido. Esta diferencia se puede expresar como porcentaje del peso
neto.

2.6 Presentacion del Contenido
2.6.1 Procedimiento.- Se examina el contenido del envase utilizado
anteriormente para la determinacion de pesos, para comprobar que esté
conforme a lo especificado en la NTP 204.002 “Conservas de Productos
de la Pesca en Envases de Hojalata. Clasificacion de Acuerdo a la
Presentacion del Contenido”.

2.6.2 Informe.- En el informe se indicara:
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a) Conforme
b) No conforme

2.7  QOlor
2.7.1 Procedimiento.- Se determina el olor al momento de abrir y luego sobre

la conserva desmenuzada.

2.7.2 Informe.- En el informe se indicara:
a) Bueno.- Cuando es caracteristico del producto envasado.
b) Anormal.- Cuando no corresponde al del producto envasado.

¢) Malo.- Cuando indica descomposicion

2.8  Color
2.8.1 Procedimiento.- Se determina a simple vista sobre el contenido total del

envase, incluyendo la fibra muscular y medio de relleno, comprobandose
que corresponda a las caracteristicas del tipo de conserva.
2.8.2 Informe.- En el informe se indicara:
a) Normal
b) Anormal.

29 Sabor (sazdn)

2.9.1 Procedimiento.- Se paladea una porcion de la conserva, sin deglutirla.
2.9.2 Informe.- En el informe se indicaré:

a) Caracteristico.

b) Anormal.

2.10 Textura
2.10.1 Procedimiento.- Sobre el contenido solido del envase se

comprueba su consistencia o textura.
2.10.2 Informe.- En el informe se indicara, de acuerdo al tipo de producto:
a) Firme.- Ofrece resistencia a la rotura.
b) Semi blanda.- Se destroza facilmente.
c) Blanda.- Consistencia pastosa, a la menor presion cede su textura.

2.11 Liguido libre

Informe
1° Se expresa en mililitros (ml) el volumen obtenido segin 2.5.2.

2° Luego, se examina el liquido, informando su condicién de acuerdo al
tipo de conserva.
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2.12 Sal (CINa)

2.12.1 Procedimiento.- Se paladea una porcion de la conserva, sin
deglutirla.

2.12.2 Informe.- En el informe se indicara:
a) Insuficiente
b) Satisfactoria
c) Excesiva.

2.13 Observaciones

En esta parte se indicara cualquier otro aspecto que no ha sido considerado
en esa Norma y cuyo informe se considera importante.
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ANEXO 083:

FORMATO DE ANALISIS FiSICO SENSORIAL DE CONSERVAS DE GRATED

NUMERO DE MUESTRA

CARACTERISTICA 1 |2 3 |4 5 6 |7 8 |9 10 |11 |12

I, FiSICA

ASPECTO DEL ENVASE
EXTERIOR
INTERIOR

CIERRE

VACIO (en mm de Hg)

ESPACIO LIBRE NETO (mm)

PESO BRUTO (g)

PESO SIN LIQUIDO (g)

TARA (9)

PESO NETO (g)

PESO ESCURRIDO (g)

V. SENSORIAL

PRESENTACION DEL
CONTENIDO

OLOR

COLOR

SABOR

TEXTURA

LIQUIDO LIBRE

SAL (SAZON)

Il OBSERVACION ES

Fuente: Elaboracion propia a partir de la NTP 204.007
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ANEXO 04:

FORMATO DE ANALISIS DE INFORMACION ROTULADO DE CONSERVAS DE PESCADO TIPO GRATED

MUESTRA | CODIGO | REG. SANIPES | MARCA COMERCIAL | CODIGO DE BARRAS | DENOMINACION | DENOMINAC. | F. DE PROD. | F.DEVENCIM. | P.N. | P.E.
INGREDIENT @ | @

01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

Fuente: Elaboracion propia

P.N.: PESO NETO
P.E.: PESO ESCURRIDO
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ANEXO 05:

FORMATO PARA RESULTADOS DE ANALISIS DE CIERRES DE CONSERVAS DE GRATED DE PESCADO

NUMERO DE MUESTRA

CARACTERISTICA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
ALTURA (h)
PROFUNDIDAD DE TAPA

GANCHO CUERPO (Gc
)
GANCHO TAPA (Gn)

SOBREPOSICION %

€r (espesor de tapa)

€c (espesor del cuerpo

de la lata)

Fuente: Elaboracion propia

FORMULA PARA HALLAR LA SOBREPOSICION:

% TRASLAPE O SOBREPOSICION =(Gr + G¢ +L.1er - h)x100/h - 1,1 (2er + ec)
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ANEXO 06:
INSTRUMENTOS DE MEDICION PARA EL ANALISIS DE CIERRES DE
CONSERVAS DE PESCADO

Instrumentos: Alicate, micrometro, abrelatas sanitario y vacuémetro.

Balanza digital
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ANEXO 07:

ASPECTO EXTERIOR DE LA COSNERVA DE PESCADO
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ANEXO 08:

MEDICION DE VACIO Y CIERRES DE LA CONSERVA DE PESCADO

Medicién de vacio

Medicién de
cierres
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ANEXO 09:

DIMENSIONES PRINCIPALES DE UN DOBLE CIERRE DE LATAS

Espesor del cierre

£ =

]
o
o

Profundidod de cubeto

Longitsd del goncheo

‘ Lcn_.aiwd del cierre

Espesor de lo pored del

e Espesor del fonde

(o tapa)

ANEXO 10:

DRENANDO EL LIQUIDO DE GOBIERNO

84



ANEXO 11:

FOTO DE LAS DIVERSAS MARCAS DE CONSERVAS DE PESCADO GRATED,
ANALIZADAS

U.!El

Gtarmm .4.

FOTO 1: ASPECTO EXTERIOR DE LAS CONSERVAS DE PESCADO GRATED
ANALIZADAS
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ANEXO 12: FQ'_I_'OS DE DIVERSOS PLATOS DE GRATED

FOTO 1: GRATED DE PESCADO SIN LIQUIDO DE GOBIERNO

FOTO 2: GRATED DE PESCADO CON LIQUIDO DE GOBIERNO
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FOTO 3: GRATED DE PESCADO DE CALIDAD VARIADA

| - — - sl
FOTO 4: GRATED DE PESCADO DE CALIDAD VARIADA
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